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U kiest uw favoriete restaurant en doet uw reservatie-aanvraag met een mailtje aan  
triangeldeluxe@dvcdetriangel.be. 

Vermeld  hierbij uw naam, het aantal personen, het restaurant van uw keuze, de gewenste 
datum en of u voor de middag- of de avondservice kiest.  Moet de chef rekening houden 
met een allergie of voedselintolerantie, vermeld dat dan zeker bij de reservatie-aanvraag.  

We  ontvangen ook graag een telefoonnummer zodat we u kunnen bereiken in  
geval van overmacht of bij vragen. 

Bij  de bevestiging van uw reservatie, ontvangt u een reserveringsnummer dat u als 
mededeling vermeldt bij uw overschrijving naar het nummer BE02 4493 6776 2140. 
Daarna ontvangt u uw voucher, die u meebrengt naar het restaurant.  

U kunt niet rechtstreeks bij de restaurants reserveren. 
  

Reserveren

Er zijn 2 formules: een gastronomisch 3-gangenmenu van 95 euro per per-
soon of een 3-gangenmenu  van 60 euro per persoon. ‘s Avonds wordt u om  
19u15 in het restaurant verwacht.  In brasserie Lijn 58 en Restaurant Jules kunt u al aan-
komen vanaf 18 u.  Kiest u voor een middag, dan verwachten we u vanaf 12u00. 
    
De dranken tijdens de maaltijd zijn inbegrepen, van aperitief tot kof-
fie. We starten in stijl met een cocktail van Weekend Drinks, een Filliers  
Spritz of een alcoholvrij aperitief van Nona of Buloo.  De aangepaste wij-
nen worden voor u geselecteerd door Wijnhandel Neyt (Leest 40, Waarschoot).   
We danken onze sponsors!

Onze menu’s 

Zorg- en onderwijsgroep de Triangel ondersteunt kinderen, jongeren en volwasse-
nen met een beperking en jongeren met onbegrepen gedrag. De Triangel is erkend 
en  gesubsidieerd door het VAPH (Vlaams Agentschap voor Personen met een Han-
dicap) en is officieel als goed doel erkend door de Koning Boudewijnstichting. 

De Triangel krijgt financiële steun van de overheid voor algemene kosten zoals  
personeelskosten (via de persoonvolgende financiering) of  nutsvoorzieningen maar 
dat is onvoldoende om onze cliënten een volwaardig en kwaliteitsvol leven te kun-
nen bieden. Daarom doen we actief aan fondsenwerving en organiseren we heel wat 
activiteiten die een extra centje opleveren. 

De opbrengst van het culinaire benefiet ‘Triangel de Luxe’ gaat integraal naar onze 
cliënten. Met de opbrengst van de vorige edities zijn er al picknicktafels gekocht 
die geschikt zijn voor mensen in een rolwagen, een aantal blijfstoelen, een hele-
boel  tilhulpmiddelen, een fietsenstalling met oplaadpunten voor de elektrische  
duofietsen en de grondige make-over van de wellnessruimte.  
 
De opbrengst van dit jaar zal dienen voor een aangepaste binneninrichting in onze 
nieuwbouw voor de kindergroepen. De werken starten binnenkort.  

Bedankt voor uw steun!

Het goede doel

Lijn58 
Maandag 23 februari vanaf 18 u
Dinsdag 24 februari vanaf 18 u

 

Landgoed den Oker 
Dinsdag 3 maart, 19u15

Donderdag 5 maart, 19u15

’t Aards Paradijs 
Donderdag 5 maart, 19u15

Vrijdag 6 maart, 19u15

Compagnique 
Donderdag 5 maart, 12u

Vrijdag 6 maart, 12u

De Baronie 
Donderdag 5 maart, 12u

Donderdag 5 maart, 19u15

Restaurant Jules
Donderdag 5 maart vanaf 12 u
Donderdag 5 maart vanaf 18 u

Zorg- en onderwijsgroep de Triangel - Molendreef 16, 9920 Lievegem 
 T 09 372 86 11 - info@dvcdetriangel.be

www.dvcdetriangel.be 



95 euro per persoon, 
dranken inbegrepen 

 
Donderdag 5 maart, 12u

Vrijdag 6 maart, 12u
Vellare 93 - Lovendegem

95 euro per persoon,
dranken inbegrepen

  
Donderdag 5 maart, 19u15

Vrijdag 6 maart, 19u15
Merendreedorp 65 - Merendree

60 euro per persoon,
dranken inbegrepen 

  
Maandag 23 februari vanaf 18 u
Dinsdag 24 februari vanaf 18 u

Stationsplein 10 - Waarschoot

‘t Aards
   Paradijs

Aperitief  met hapjes
 

v

Carpaccio gele biet / tartaar coquille
cévenne ui / limoenparels 

 

v

Parelhoen / pastinaak / truffelsaus
bladerdeeg / champignon / appel 

v

Biscuit pecannoot / matcha
crèmeux banaan  

v

 
Koffie of  thee

 Aperitief  met hapjes  

v

Hutsepotje van schartong, kokhaantjes,
tijgergarnaal met spitskool en spruit verzacht
met madrascurry, tomaat krokant van inktvis

v

Het fijnste stukje kapoen stijl ‘Rossini’ 
kalfsextract, kastanjepaddenstoelen, polenta, 

eekhoorntjesbrood, biowortel

v

Flensjes ‘Suzette’ met vers vanilleroomijs

v

Koffie of  thee
met fluffy van appels

95 euro per persoon,
dranken inbegrepen  

 
Dinsdag 3 maart, 19u15

Donderdag 5 maart, 19u15
Stoktevijver 36 - Zomergem

Aperitief  met hapjes 

v 
Warme bereiding van

de Noordzeevissers
‘Catch of  the day’

v

Optioneel signatuurgerecht, live bereid 
door de chef  aan tafel:

grote rode gamba’s zonder schaal gerookt 
op laurier en rozemarijn

jonge worteltjes met gember  
en buddhafingerlime,

poeder van geconfijte orangettes
en espelette

mousseline van kalamansi en basilicumolie
(25 euro, ter plaatse bij te betalen)

v

Ibérico Bellota Pluma
gegrilleerd en gelakt

v

Vanilleparfait met hazelnootpraliné 
originechocolade    

   v
Koffie of  thee

Aperitief met hapjes

v
Voorgerecht naar keuze 

Brioche met gerookte zalm 
Breydelhamkroketje 
Vispannetje met prei

Vitello tonnato
Kikkerbilletjes in lookboter

Carpaccio 

v
Hoofdgerecht naar keuze 

Kabeljauw met prei, hollandaise en kroketjes 
Vispannetje met puree

Stoverij met frietjes 
Steak tartaar met truffelmayonaise 

Stoofpotje van hert 
Scampi maison

v
Dessert naar keuze 

Chocomousse
Creme brûlée 

Appeltaart met vanille-ijs en slagroom
Pasteis de nata 

Irish coffee
Limoncello met ijs

v

Koffie of  thee

60 euro per persoon, 
dranken inbegrepen 

  
Donderdag 5 maart vanaf 12 u
Donderdag 5 maart vanaf 18 u
Grote Baan 6 - Lovendegem

95 euro per persoon,
dranken inbegrepen 

  
Donderdag 5 maart, 12u

Donderdag 5 maart, 19u15
Vaartstraat 36 - Lovendegem

Aperitief  met hapjes 

v

Dorade royale
Sashimi, koolrabi, edamame, agrumes, dragon

v

Optioneel degustatiegerecht:
oester ‘Gillardeau’

wakame, venkel, karnemelk, kaviaar ‘Imperial 
Heritage’, furikake

(22 euro, ter plaatse bij te betalen)

v
 

Duif  ‘Anjou’
Filet & bout, schorseneer, ganzenlever, 

hazelnoot, wintertruffel

v

Chocolade & passievrucht

v

Koffie of  thee

Aperitief  met hapjes

v 

Rundscarpaccio Belgisch witblauw
rucola, zongedroogde tomaat, pijnboompit, 

parmezaan 
 

v 

Sliptongen meunière, sla,
huisbereide tartaarsaus, frieten

 

v

Dame blanche  

v

Koffie of  thee 


